Da tre generazioni ci occupiamo di olive e di olii di alta
qualita operando nel territorio di Caltabellotta.
L'esperienza accumulata in questo settore ci ha permesso,
agli inizi degli anni '90, di realizzare un moderno oleificio
a ciclo continuo con pressatura a freddo per estrarre un
olio di elevate qualita organolettiche.
Il prodotto che abbiamo cosi ottenuto ha riscontrato il
consenso dei consumatori, tanto che nel 1994 ci siamo
attrezzati con una linea di imbottigliamento automatico
per produrre un olio nella massima igienicita, mantenendo
inalterate tutte le peculiarita salienti.
Mel 1997, convinti come siamo che i prodotti del nostro
territorio debbano avere il giusto risalto che meritano,
abbiamo iniziato la produzione di sott'olii e paté che oggi
si sono affermati a livello nazionale e che assieme agli olii
costituiscono il fiore all'occhiello della nostra azienda.
Perseverando sulla scia qualitativa che ci ha
contraddistinto in questi lunghi anni, la nostra missione
resta ancora oggi quella degli inizi: dare a
chiunque I'opportunita di avere in casa
I'Olic  Extravergine d'Oliva di
Caltabellotta.
Per rispondere in maniera sempre pil
appropriata alle continue sfide del
mercato la creazione del nostro sito
mette in atto una strategia di
comunicazione rivolta a tutti ma
soprattutto agli studenti per educarli
ad una sana alimentazione,
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LU'olio che noi imbottigliamo proviene esclusivamente dal
cultivar “Biancolilla™ da olive coltivate sclo nel circondario
della soleggiata cittadina di Caltabellotta, sita nel cuore
della sicilia, a circa 900 metri s.l.m.. Le olive raccolte a
mano vengono mediamente molite entro 24 ore col sistema
di estrazione a ciclo continuo e pressatura a freddo. L'olio
ottenuto, rigorosamente extra vergine, ha un aspetto
limpido, un colore verde, una densita medic-alta e delle
caratteristiche aromatiche eccellenti e dal gusto
insuperabile. Per le sue caratteristiche, & particolarmente
indicato a crudo nelle insalate e per condire pesce ed arrosti.

i - -
le nostre copfeziond
DON FOF®  It.0,25-It.0,50-It. 0,75 It. 1

DON PEPPINO  [t.0,25-1t. 0,50 - It. 0,75 - It. 1
BIO prod. biotogica It 0,25 - It. 0,50 - It, 0,75 - It. 1

OLIl AROMATICI confezione da It. 0,25
all’aglio, al peperoncino, al limone, all'origano, all’aglio e peperoncine
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| nostri paté si caratterizzano oltre che per la genuinita dei
prodotti impiegati, per i particolari aromi e la massima cura
che utilizziamo nel confezionamento.

Le erbe di montagna, |'agrodolce, 1'aglio e altre selezionate
erbe aromatiche, conferiscono ai nostri paté un gusto fino,
ricercato dai veri intenditori.

Tutti | paté sono confezionati in vasi di vetro dalla farma
caratteristica e hanno il peso netto di gr. 180

+ Paté di olive nere

+ Paté di olive verdi

+ Paté di carciofi

« Paté rustico

+ Paté di melanzane

« Paté di peperoni

« Paté di pomodori secchi

+ Paté di peperoncino

+ Paté triokala -

+ Paté delizia

» Paté di finocchietto di
montagna

« U pistu (pesto siciliano)

« Salsa di noci

Per la linea Catering tutti i paté pos

forniti in ¢ i da kg. 1

... inoltre, Su

selezicnati, raccolti nel giusto periedo di maturazione e
messi subito in lavorazione, al fine di farvi gustare la
fragranza e la freschezza ogni qualvolta aprite un nostro
vasetto.
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le rostre copfeziond
Tutti i sott'oli sono confezienati in vasi di vetro dalla forma
caratteristica e hanno il peso netto di gr. 280

+ Pomodori secchi
sott’olio

+ Peperoni in olio

+ Melanzane a filetti

« Carciofi in olio

« Peperoni grigliati

+ Melanzane grigliate

+ Caponata di melanzane
+ Caponata di carciofi

+ Olive condite

+ Funghi champignons

Per la linea Catering tutti | sott'oli possono essere farniti
in confezione da kg. 1 ekg. 3

no Rosso Siciliano, Marmellate e Miele di Martusa



